
Domenica 5 Aprile 2026
ore 12.30

Aperitivo di Benvenuto

Vitella Piemontese in Tartare Battuta al Coltello
su Maionese di Barbabietola,

con Puntarelle Ripassate
e Scaglie di Toma Biellese alla Menabrea

Filettino di Gallinella Scottato
con Panko Croccante

su Quenelle di Polenta concia al Castelmagno 
accompagnato da Spuma di Broccolo Romanesco

Risotto Carnaroli mantecato al Padano 36 Mesi,
con Pasta di Salame Sgrassata e Gocce di Burro

spolverato di Mandorle Tostate al Sale Nero 

Chicche di Patate al Ragù di Totano
alla Menta Selvatica,

guarnite con Cozze e Vongole Croccanti in Pane 
Carasau, Prezzemolo e polvere di Lime

Guanciale di Fassona cotto a bassa temperatura
su Crema di Patate Gialle,

con Dadolata di Peperoni glassati all’Aceto di Riso

Colomba Pasquale con Crema di Tiramisù,
Glassa di Cioccolato e Fragole

caffè
Acqua Naturale e Frizzante

Vini selezionati dalla nostra cantina

Tris di Salumi
Lasagne alla Bolognese

Cotoletta e Patatine

P�nzo di

Pasqua
Menù

€ 65 a persona

Bambini 0-5 anni GRATIS
Menù Bambini (6-11 anni)

€ 30

Ristorante Novarello
Via Dante Graziosi 1 - Granozzo con Monticello (NO)

+39 329 455 9253
ristorante@novarellovillaggioazzurro.com


