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L] Mercoledi 31 Dicembre - ore 19.30 A

\ 4 Ristorante Novarello - Via Dante Graziosi 1, n j
/\& Granozzo con Monticello (NO) ;
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N Rinfresco di Benvenuto e Bollicine N
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3 Nido di Scarola ripassata con Bombette di Filetto di Vitello l
\‘;“ in leggero Umido di Pachino Giallo e Gocce di Crema di Acciughe

Gambero Rosso di Mazara del Vallo scottato al Sale Nero
con Purea di Cavolfiore, Broccolo Romanesco in ciuffo, L W
Crema di Pomodoro emulsionato al Basilico e Polvere di Cappero W

'
Risotto di Monticello mantecato ai Frutti Dolei del Mediterraneo,
con Estratto di Burro di Arachidi,
Parmigiano Reggiano 36 mesi e Fichi disidratati
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Maltagliati di Grano Saraceno al Ragu di Totano e Cannolicchi, . A

J o con Cozze gratinate al Pane Carasau e Passito di Pantelleria
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Cuore di Merluzzo Bianco su letto di Carote, Cialda di Parmigiano, - B -3
Cipollotto Rosso Croccante glassato al Pachino Giallo

Stracotto di Guancia di Fassona al Greco di Tufo o
con Crema di Latte su Purea di Barbabietola e Pommes Nouvelles
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Croccante di Frolla allo Zucchero di Canna
con Crema di Zabaione al Vin Santo ( -
e Polvere di Cantucei L o
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Caffe . 7 ‘ V',
Acqua Naturale e Frizzante

Vini Selezionati dalla nostra Cantina

AIl'1:00 Cotechino e Lenticchie per tutti

rattenimento e animazione musicale ‘ " .
con uno SPECTAL GUEST \ Menu Bambini
d’eccezione + DJ set \\ 0-5 anni GRATIS

‘ 6-11 anni € 40

€ 120 a persona %

Animazione per i bambin
e fuochi d’artificio
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